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sintesi tra 
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Marco Simonit 

preparatore 

d’uva
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patrimonio 

inesplorato
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Immaginiamo le 

bolle di marmo

arch. Silvio 

D'Ascia

e l'azienda

Marmi Vrech
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del Friuli
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Enzo Berti e 
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I-Radium di 
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Daniele Chieffi

docente Almed- Università Cattolica di nuovi media

e web
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Information Communication Technology: dall’economia degli atomi all’economia dei dati

Roberto Siagri Eurotech spa di Amaro
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Mini lezione
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tra passato
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Zuliani vicepresidente e direttore commerciale di Solari Udine Spa
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Come una pietanza antica si fa moderna: la polenta
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degli occhiali di legno

designer Matteo Ragni e l'azienda W-Eye di Pavia di Udine
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L’innovazione in viticoltura: sintesi tra teoria e pratica

Marco Simonit preparatore d’uva
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Mini lezione

di cucina



14:00

Immaginiamo le bolle di marmo

arch. Silvio D'Ascia

e l'azienda

Marmi Vrech

di Cervignano del Friuli



16:30

Ospite d’onore

prof. Giuseppe

De Rita

Presidente

del Censis
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Tecnologia in cucina: la cottura a bassa temperatura
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14:00

Si può fare un termosifone di legno?

designer

Enzo Berti e l'azienda

I-Radium di Moimacco
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Innovazione e creatività in casa

Rino Snaidero Scientific Foundation, Majano (Udine)
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